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BEIJUPIRA NEWS

Nesta edicdo estamos iniciando uma série de entrevistas sobre a
piscicultura marinha realizadas inicialmente com pessoas ligadas ao setor
privado e, depois, com personalidades do setor publico, de forma a propor-
cionar aos leitores do Beijupira News uma idéia de qual sera o possivel fu-
turo desse setor aquicola, com énfase no cultivo do beijupira offshore. Te-
mos o depoimento do editor da Revista Panorama da Aquicultura, Jomar
Carvalho Junior que, inteligentemente, posiciona a piscicultura marinha
brasileira como ainda incipiente.

Apresentam-se também os artigos: 1) de Alberto Haves, do Projeto
OMEGA, Algarve - Portugal, que apresenta uma proposta de cultivo offshore
através da formagao de um condominio de produc¢ao; 2) de Cesar Ruperti
Loor, representante da Ocean Farm Tecnologies Inc. Seamont/ME — EUA,
que apresenta uma proposta de gaiolas, as AQUAPOD, além de uma analise
econdmica de uma estrutura dirigida a pescadores artesanais; 3) de Toivi
Masih Neto, professor do Instituto Federal do Ceara, que escreve sobre um
projeto sobre a larvicultura do beijupira que esta desenvolvendo com o a-
poio financeiro da FUNCAP; 4) de Everaldo Lima de Queiroz, professor da
Universidade Federal da Bahia, que relata uma pesquisa sobre o beijupira e
a histéria do Brasil e os saberes populares. Este ultimo artigo da uma posi-
¢ao definitiva para o nome comum de Rachycentron canadum.

Finalmente, e ndo menos importantes, ha dois artigos de colegas
chilenos Daniel Nieto Dias-Muioz e Eduardo Villegas, que escreveram
sobre piscigranjas de recirculagao — uma cronica pessoal, e sobre gaio-
las circulares de polietileno de alta densidade, respectivamente.

Nao poderiamos deixar de informar que em julho deste ano iniciare-
mos as agoes relativas a execugao de Oficinas de Gastronomia do Beijupira
e Menu de Degustacao, a serem realizados em Recife, Brasilia e Fortaleza, e
que estao detalhados neste boletim.
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OFICINAS DE GASTRONOMIA DO BEIJUPIRA E MENU DE DEGUSTAGAO

Como parte do Projeto Andlise
econbémica e de Mercado, inserido
na Subrede Nutricdo, Sanidade e
Valor do Cultivo do Beijupira no
Nordeste Brasileiro, financiado pelo
Ministério da Pesca e Aquicultura
(MPA), através do CNPq, inicia-se
neste més de julho as atividades
relativas a execugdo de Oficinas de
Gastronomia do Beijupira e Menus
de Degustacao.

O objetivo é levantar informagdes
de aceitagdo e caracterizagdo do
beijupira, de forma a estabelecer um
potencial de mercado com vistas a
subsidiar futuros empresarios a in-
vestirem nessa nova modalidade de
cultivo. Pretende-se estabelecer as
técnicas culinarias mais adequadas,

o tamanho ideal do pescado segundo
seu possivel nicho de mercado, as for-
mas de apresentacdo e os tipos de
processos de industrializagao.

Para as Oficinas de Gastronomia e
Menus de Degustagao teremos a parti-
cipacdo do professor de gastronomia
Victor Peres Castafo, do Instituto de
Ensino Secundario do Valle do Aller,
do Principado de Asturias — Espanha.

Os eventos acima relacionados se-
rao realizados em Recife-PE (dias 19 a
22 de julho), em Brasilia-DF (dias 26 a
29 de julho) e em Fortaleza-CE (dias 9
a 12 de agosto). As Oficinas de Gastro-
nomia de Recife e Fortaleza serao reali-
zadas nas cozinhas do SENAC e seus
participantes serdo indicados pela A-

BRASEL e pelo proprio SENAC. Em
Brasilia, as oficinas serdo efetuadas no
Instituto de Ensino Superior de Brasilia
(IESB). As degustacdes serdo realiza-
das nos Restaurantes Coco Bambu —
Frutos do Mar (Brasilia e Fortaleza) e
Restaurante Beijupira (Olinda — Recife).

Estima-se a participagao de aproxi-
madamente 300 pessoas nas Oficinas
de Gastronomia — entre chefs de cozi-
nha de restaurantes locais e alunos de
gastronomia —, e 200 pessoas nos Me-
nus de Degustacao — entre autoridades
de governos, donos de restaurantes e
atacadistas de pescado. Os participan-
tes desses eventos deverao preencher
questionarios de avaliagao cuidadosa-
mente elaborados.




ENTREVISTA

Jomar Carvalho Filho—Editor da Revista Panorama da Aquicultura

Um dos principais motivos, certamente, é a falta
de maturidade e a pouca capacidade de organi-
zacdo de todos os envolvidos com esse tema.
Porém, parece-me que isto estd sendo resolvido
agora com o beijupird. A aquicultura brasileira
ainda ndo tem tradicdo para desenvolver meto-
dologicamente de “A a Z”, tudo que deve ser
feito para estruturar a cadeia produtiva de um
determinado organismo. E estamos pagando um
prego alto por isso. Cada um acha que sabe co-
mo fazer e muitos saem tentando por conta
propria. Na pratica, é isso que tem ocorrido por
ai. Tanto pesquisadores, como centros de pes-
quisa, algumas empresas privadas e o governo,
acabam “se virando” do jeito que acham que
devem. Em geral, isso acaba desperdicando mui-
to dinheiro. Se conversarmos com pessoas de
diferentes partes do Pais, veremos que surgirdao
mais de uma dezena de espécies que, na opinido
dessas pessoas, deveriam estar recebendo um
tratamento prioritario para se transformar na
espécie principal da piscicultura marinha brasi-
leira. E o curioso é que, na medida em que essas
opinides ou convicgdes ndo sdo ouvidas ou aten-
didas, sdo criados torcedores apaixonados por
uma determinada espécie, que se tornarao rivais
de torcedores do “time” de outra espécie. Foi o
caso do beijupird quando, tempos atras, passou
a receber apoio do governo. Vi muita gente falar
mal dessa espécie sem mesmo a conhecer, sé
porque a Secretaria de Aquicultura e Pesca
(SEAP), hoje Ministério de Pesca e Aquicultura
(MPA), decidiu apoiar o seu cultivo.

Acredito, e muito. Acho que o setor estd amadu-
recendo. O encerramento das atividades da
Aqualider, empresa pernambucana em que to-
dos depositavam uma grande esperan¢a, uma
vez que desempenharia o papel de empresa
ancora, trouxe uma inesperada inseguranga. Por
outro lado, esse episddio ajudou a manter mais
abertos os olhos de quem esta comprometido
com o fomento da piscicultura marinha, para
que ela se profissionalize sem traumas. Tivemos
também a tragica experiéncia do laboratério da
Ilha Comprida, no litoral paulista, construido
para a produgdo do beijupira. Muito dinheiro
publico foi injetado nesse projeto sem que e a
piscicultura marinha brasileira tenha visto retor-
no algum. Mas, apesar disso, eu acredito que
estamos bem préximos de ver novos investimen-
tos privados no setor aquicola.

Para comecar eu apostaria num dialogo de alto
nivel entre as principais instituicdes — pesquisa,
extensdo, fomento, iniciativa privada, setor de
alimentos — destituido de paixdo e repleto de
bom senso e maturidade. Ndo é porque o meu

experimento com o peixe “x” apontou um possi-

vel potencial zootécnico que eu passarei a
atacar qualquer outra proposta de suporte
para o peixe “y” ou “z”. Isso vem aconte-
cendo veladamente e pode ser percebido
em algumas conversas que tenho ouvido.
Ndo é assim que se constréi uma politica
voltada para a utilizagdo da costa brasileira
para a produgdo de pescado cultivado. E
claro que todas as espécies com um bom
perfil zootécnico merecem toda a atengao.
Mas ha que haver sabedoria para atribuir
prioridades para o empreendimento funcio-
nar. De um lado exigimos muito que o go-
verno apoie a¢es de fomento, de outro o
gue vemos é que quando o governo apoia
declaradamente algo, logo é criado um
grupo forte e contrario. Foi assim com o
beijupira.

Acho que estd entre as melhores escolhas.
A espécie tem Otimos predicados. Numa
0casido passei quase uma semana na costa
cearense para escrever um artigo e, de
propdsito, optei por comer beijupira todos
os dias e em todas as refei¢cdes, exceto no
café da manha. Comi beijupird de todas as
formas — frito, cozido, ensopado — sé ndo o
comi na forma de sashimi. E gostoso de-
mais! E sob o ponto de vista zootécnico,
nao se discute a sua capacidade de conver-
¢do alimentar e de engordar. Problemas?
Claro que existem. Porém, nossos pesquisa-
dores estdo ai para trazerem as respostas
que os futuros produtores necessitardao
para criar o beijupira de forma sustentavel.

Pesquisas com algumas outras espé-
cies também apontam para bons
resultados zootécnicos. Publicamos
na Panorama da Aquicultura ha al-
gum tempo um importante artigo do
professor Ronaldo Cavalli, onde ele
faz um ranking dessas espécies on-
de aparecem, além do beijupira, o
robalo, a cioba, a garoupa, o lingua-
do, o pargo, entre outras. Apesar da
pouca abundancia de peixes, a costa
brasileira tem uma grande diversi-
dade, e é natural que tenhamos
varias boas espécies. Mas é justa-
mente isso que ndo pode ser usado
como desculpa para ndo se dar a
devida atencdo para espécies como
o beijupira, por exemplo, em que ja
se dispde de informagGes capazes
de dar suporte a um cultivo comer-
cial. Um exemplo disso se da na
drea de alimentos. Embora persis-
tam criticas sobre a qualidade das
racdes até entdo elaboradas para o
beijupird no Brasil, ndo se pode ne-
gar que a industria ja avangou mui-

to acerca das necessidades nutricio-
nais dessa espécie.

O cultivo da Aqualider foi atropelado por
uma embarcagdo. Faltou o que? Carta nau-
tica com sinalizagdo? Sinalizagdo do pro-
prio empreendimento? Para se estar segu-
ro com estruturas em mar aberto é preciso
muitas coisas, inclusive antevé-las. Sobre a
burocracia, ndo me parece que tenha
sido tdo complicado se obter o licencia-
mento. Dificil foi explicar que o empre-
endimento ndo ia se apossar do litoral
pernambucano como foi alardeado até
pela imprensa culta local.

Eu arriscaria dizer que se tivéssemos uma indus-
tria, ainda que acanhada, com empresas brasi-
leiras em plena agdo, seria facil ver empresarios
estrangeiros interessados. Mas o setor ainda
estd aparando as arestas para entdo dar seu
salto inicial. Os investidores estrangeiros ou
brasileiros certamente preferem encontrar um
caminho razoavelmente pavimentado.

N&o acredito que o governo tenha “cartas na man-
ga” para atrair investimentos neste momento. Ele
vem tornando claras as regras para o licenciamento
ambiental e para os registros de produgdo, e partici-
pa ativamente apoiando financeiramente os progra-
mas de pesquisa, apostando que isso va, como
disse, pavimentar o caminho para os investidores e
gerar beneficios para a sociedade. Nao creio que,
além disso, o governo tenha algo a mais em suas
maos capaz de despertar investidores.

O problema é outro. Quem fala isso tem
uma visdo muito simplificada de um se-
tor que traz em si bastante complexida-
de. Ndo basta ter alevinos disponiveis
para se produzir peixes no mar. Quem
fala isso talvez ndo saiba que muitas
outras questdes importantes estdo en-
volvidas, como as necessidades nutricio-
nais das espécies com potencial, a fisio-
logia da reprodugcdo dessas espé-
cies, o comportamento de grandes
estruturas flutuantes em aguas ra-
sas com uma certa dindmica. Enfim,
guem afirma isso s6 pode estar que-
rendo fazer uma provocacgao.




PROJETO OMEVA: PISCICULTURA OFFSHORE NA ARMONA

Trata-se de um projeto pioneiro
em Portugal Continental, que tem
como objetivo a utiizagdgo de um
conjunto de jaulas flutuantes para o
cultivo intensivo de peixes em mar
aberto (offshore), quais sejam:
Sparus aurata, Dicentrarchus labrax,
além das novas espécies em
aquacultura  Argyrosomus  regius,
Diplodus sargus e Pagrus pagrus.
Pretende-se a instalagdo de uma
unidade de piscicultura marinha
offshore na Area Piloto de Producdo
Aquicola da Armona (APPAA), no
Algarve, em Portugal Continental,
onde sera previligiada a relacao entre
investimento, investigacao e
desenvolvimento, através de
protocolos de cooperagdo entre
universidades e centros de
investigagdo, com o objetivo de
inovar e adotar novas técnicas,
visando cada vez mais uma maior
sustentabilidade.

A APPAA (Figura 1) ira funcionar
como uma espécie de "condominio”,

Alberto Hayes — Biélogo marinho do Projeto Omeva — Algarve, Portugal

onde cada produtor ira usufruir de um
ou mais lotes prevendo-se, no entanto,
que haja uma gestdo global integrada
entre todos, ainda a ser definida por
uma futura associagéo de produtores, o
que podera representar uma importante
reducao de alguns custos de producéo.
E é neste sentido que esse tipo de area
produtiva revela-se praticamente inédita
no ambito mundial.

A area total da APPAA forma um
retdngulo de aproximadamente 7.200 m x
2000 m, dividdas em 60 Ilotes
(concessodes) de 200 m x 400 m, o que
perfaz uma area de 8 ha para cada lote. As
divisbes formam uma  quadricula
cartesiana de 12 colunas e 5 filas,
numerando-se cada lote segundo a
posicdo ocupada. Foram atribuidos e
licenciados 2 lotes ao projeto em questao
(B2 e B3, Figura 2). Dispde-se, portanto,
de uma area produtiva de 16 ha, onde
pretende-se instalar 24 jaulas (12 por lote,
Figura 3). Cada jaula tera 25 m de
didmetro, uma rede maxima de 10 m de
profundidade e um volume de
aproximadamente 3.000 m®, para uma

CULTIVO DE PEIXES MARINHOS EM GAIOLAS

densidade produtiva de 20 kg/m®, cuja a
finalidade €& atingir uma produgao
maxima, alternada entre os 2 lotes, de
800 t/ano.

Portugal € o pais europeu que
consome mais peixe: quase 60 kg per
capita, o que o coloca em 3° lugar no
ambito mundial, ficando atras apenas do
Japao e da Islandia.
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Figura 1
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Emergindo no horizonte ha
uma nova forma de produzir peixes
marinhos, o que nos obriga a reexami-
nar as praticas tradicionais quem dao
preferéncia a grandes gaiolas para
cultura de peixes. A industria focaliza
em maximizar a area total de gaiolas
principalmente orientadas pelo axioma
de que quanto maior a gaiola, maior o
volume de biomassa a ser desenvolvi-
da por unidade investida. E precisa-
mente porque o custo das gaiolas pode
variar pelo quadrado das linhas da di-
mens&o, embora o0 volume varie pelo
cubo. Este axioma detém um vestigio
de mérito. Seguindo essa mesma
linha de raciocinio, pensando que as
gaiolas maiores sdo mais custosas,
deseja-se que as densidades iniciais
de estoque permanegam iguais ao
longo da engorda.

Estoque, em termos de densi-
dade kg/m®, &€ uma forma racional de
entender um parametro — ambiente
contendo peixes em tanques ou vivei-

ros em aquicultura —, embora pesquisado-
res e pesquisas extensas tenham sido con-
duzidas e onde sempre os niveis de troca
ou intercambio de agua s&o conhecidos e
predeterminados. Ha também, claro, uma
significativa quantidade de dados sobre
estoque de salmonideos em tanques rede
e gaiolas. Porém, infelizmente, quase sem-
pre em ambientes protegidos perto da
costa, ou em ambientes envolvendo
baixa energia. Sdo poucos ou inexisten-
tes os resultados de pesquisas em mar
aberto comparando densidades otimiza-
das sobre um conjunto de gaiolas, espe-
cialmente gaiolas pequenas.

A principal vantagem das
gaiolas pequenas é que a biomassa
de peixes na fase de engorda tem
um contato mais eficiente com agua
limpa e fresca. Por légica similar ou
paralela, gaiolas pequenas, de um
modo geral, ttm um raio menor e
até em baixas correntes experimen-
tam grandes trocas de agua interna-
mente. Dentro da perspectiva de
um peixe, individualmente, a quali-

dade da agua dependera de quan-
tos outros peixes estdo localizados
entre o primeiro e a fonte externa
de agua limpa e saturada em oxigé-
nio da gaiola. A biomassa constante

kg/m3 de peixes do “interior” ou centro
de uma gaiola grande esta sujeita a
aguas mais deterioradas se compa-
rarmos com O mesmo peixe no
“‘interior” de uma gaiola pequena.

Clique pressionando
Ctrl para ver a gale-
ria de fotos
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PISCIGRANJAS DE RECIRCULACAO: uma crénica pessoal

Pode-se dizer que todos os or-
ganismos e tudo o que ocorre na
natureza obedece a um padrao re-
circulatério. De fato, o nosso préprio
corpo nao escapa desse padrao, ou
lei, que poderiamos chamar de bio-
engenharia O mesmo acontece dia-
riamente nas pisciculturas que recir-
culam sua agua.

Com relagcédo ao tema aquicultu-
ra, uma piscicultura de recirculagao
é diferente e muito mais que uma
piscicultura convencional. A rigor,
corresponde a falar de uma piscifa-
toria, isto é: uma fabrica de peixes.
Mas, tecnicamente falando, antes
de ser uma piscifatoria constitui uma
Planta de Tratamento de Agua. Ou-
tra perspectiva mais holistica indica
que é um ecossistema, criado e diri-
gido pelo homem, semi-aberto, alta-
mente dindmico e regido pelas leis
da natureza. Essas definigdes e sua
compreensao exigiram dos piscicul-
tores tradicionais uma capacidade
de questionar e derrubar os paradig-
mas criados ao longo de seus anos
de muito trabalho. Se ndo fazem
esses questionamentos, simples-
mente suas possibilidades de éxito
s&o muito limitadas.

A descricao e o layout do siste-

ma sao relativamente simples e
abundante na literatura especializa-
da. Basicamente, trata-se de captar
as aguas efluentes de cada tanque
e conduzi-las através de uma se-
quéncia de processos que as devol-
verdo, finalmente, aos mesmos tan-
ques em condicdes tais que os pei-
Xes possam seguir vivendo e cres-
cendo. Essas condigbes variam de
espécie para espécie. Algumas sao
muito exigentes como o salmao.
Outras sdo mais tolerantes a siste-
mas extremos como a tilapia, que
resiste bem com muito menos oxi-
génio dissolvido. Esse processo,
que alguns chamam de “caixa pre-
ta” do sistema, ndo guarda maiores
mistérios e, em geral, todas as
Plantas de Tratamento de Agua que
tém chegado ao Chile possuem o
seguinte ciclo de agua desde que
esta sai dos tanques de peixe: filtra-
¢ao mecanica de fezes, da matéria
organica e do alimento ndo consu-
mido etc.; nitrificagéo; eliminacao de
diéxido de carbono (CO,); esteriliza-
¢ao; aquecimento (ou resfriamento
segundo as circunstancias); injecao
de oxigénio; e retorno aos tanques
dos peixes. Cada um desses sub-
sistemas é vital e indispensavel, e
nao admite falha.

Daniel Nieto Diaz-Murioz
danielnieto@sustainablesalmon.cl

O bom funcionamento de
todo o sistema € obtido ndo s6 me-
diante o seguimento rotineiro de
todas as etapas que envolvem os
componentes mecanicos e elétricos,
como também do monitoramento
dos parémetros abidticos da agua e
da execugcdo de agbes corretivas,
caso necessario. Os principais para-
metros da agua que devem ser mo-
nitorados sao: pH, oxigénio, tempe-
ratura, didoxido de carbono, aménia,
nitrito, nitrato e alcalinidade. E na
execugao dos programas diarios de
monitoramento que se percebe a
importancia de cada parametro so-
bre a conduta geral do sistema, so-
bre o desenvolvimento normal dos
peixes e sobre a Planta de Trata-
mento de Agua. Algo pouco mencio-
nado e que deve estar funcionando
em plena eficiéncia é o trabalho das
bactérias nitrificantes.
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GAIOLAS CIRCULARES DE POLIETILENO DE ALTA DENSIDADE - PEAD
Eduardo Villegas — OBAN. S. A. — Chile

Pode-se dizer que as gaiolas
PEAD tém varios componentes, al-
guns deles similares para todos os
fabricantes como sao as tubulagdes de
base e os passa maos. Mas existem
outros componentes que fazem a dife-
renca. E ai que cada provedor tem um
sistema de producado especifico como
€ 0 caso dos estanchos, bracked ou
Oculos. Existem varias tecnologias
para fabrica-los, sendo a seguir deta-
lhados alguns dos mais conhecidos
até o presente momento.

O éculo de ago galvanizado
(Figura 1) tem sua maior desvantagem
nos cantos “vivos” (que podem danifi-
car a rede), e na oxidacao depois de
que o galvanizado a quente ja nao
protege mais o ago.

A Figura 2 mostra o 6culo 100%

Fig. 1—
Oculos
em
==l aco
=1 galva-
nizado

PEAD fabricado pelo sistema de com-
pressao a alta pressdo. Neste caso o
PEAD ¢ introduzido num molde e é com-
primido sob alta pressao, permitindo uma
grande resisténcia aos esforgos no siste-
ma offshore, uma vez que sao 100%
macicos.

Fig.2—
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compri-
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A Figura 3 mostra o sistema de fabri-
cagao por ‘roto modelado”. Nele o PEAD
€ colocado num molde giratério que per-
mite que, paulatinamente, se va colando
as paredes, 0 que nao garante espessu-
ras uniformes. Nao é recomendavel para
gaiolas que atuam em lugares que permi-
tam que sejam submetidas a grandes
esforcos.

A Figura 4 mostra o sistema
“conformado”. E formado por tubulagdes
que sédo cortadas e soldadas entre si por
sistemas de termo fusdo ou por extrusao
por aporte.

.4 Sistema
“conformado”

Fig. 3 —Sistema de Fig
fabri

icagao por “roto
modelado”
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5 ALARVICULTURA DO BEIJUPIRA (Rachycentron canadum) NO ESTADO DO CEARA
Toivi Masih
Professor Instituto Federal do Ceara — Acarau-CE

Toda producgéo deve ser entendida como um processo amplo, que envolve todo um conjunto de elementos
que se inter-relacionam formando uma rede complexa. A Figura 1 representa a cadeia produtiva da piscicultura ma-
rinha, onde se pode observar que a producao de alevinos (larvicultura) é estratégica no fomento ao desenvolvimen-
to dos demais elos da cadeia produtiva. Neste sentido, a existéncia de empreendimentos voltados para a producéo
de alevinos de qualidade e com garantia de regularidade no fornecimento destes, € um ponto chave no sentido de
criar condigdes favoraveis para o correto desenvolvimento da cadeia produtiva da piscicultura marinha. O desenvol-
vimento desta etapa € de extrema importancia para estimular que novos empreendedores invistam nos demais elos

dessa cadeia produtiva, viabilizando a sustentabilidade de toda a cadeia.

INSUMOS
EQUIPAMENTO E MAQUINAS

LARVICULTURA ENGORDA PROCESSAMENTO

O BEIJUPIRA NA HISTORIA DO BRASIL E OS SABERES POPULARES

Desde o século XVI que o
beijupira aparece nas crénicas
sobre o Brasil, citado por diversos
autores, os quais ressaltam as-
pectos de seu comportamento,
morfologia, importancia na dieta
das populagdes, na culinaria, seu
valor econdbmico e curiosidades
sobre a espécie.

Esse peixe foi considera-
do como uma espécie similar ao
solho portugués (Acipenser
sturio), nao mantendo nenhuma
relacdo filogenética com este,
que é conhecido, popularmente,
como esturjéo.

O padre e cronista Simao
Travagos, em sua obra Declara-
c¢ao do Brasil, publicada no sécu-
lo XVI, admite que o nome vulgar
beijupira tem o significado de pei-
xe e pao. Provavelmente, tradu-
zindo a origem do nome do Tupi:

Recentemente, a empresa Marinus Aquicultura
ltda (Figura2), em parceria com Instituto Federal do Cea-
ra (IFCE) e Universidade Federal do Ceara (UFC), inicia-
ram o Projeto Beijupira, com finalidade de produzir for-

COMERCIALIZAGAO
PEIXE FRESCO
PEIXE CONGELADO
FILE DE PEIXE

mas jovens de beijupira (Rachycentron canadum) com
qualidade e regularidade. A empresa aprovou um proje-
to de pesquisa pela Fundacdo Cearense de Apoio ao

Desenvolvimento Cientifico e Tecnoldgico (Funcap) e
Conselho Nacional de Desenvolvimento Cientifico e Tec-

nolégico(CNPQ).
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Everaldo Lima de Queiroz

Prof. Dr. da Universidade Federal da Bahia

Beiju = pao e pira = peixe.

Seguem algumas cita-
¢coes sobre a espécie na literatu-
ra nacional, desde o século XVI:

Bijupira s. m. Var.: 5 bigjuipira, bei-
Jjupira, beijuy pira, beijupira, beiu-
pira, 7 beyjupira, (berupira), 8
bijupira [<T. m fiuipi'ra ~ VLB II.
147: Voador, certo peixe = Migjui-
pira]. Peixe de mar da familia dos
raquicentrideos.

¢1584 Cardim Do Clima e Terra do
Brasil fl. 25v.: Este peixe Big-
juipirad se parece co solho de
Portugal, e assi he qua estimado,
e tido por peixe real, he mto sadio,
gordo, e de mto bom gosto, ha
infinidade delles, e algas das ou-
as tem em grosso hu palmo de
testa. Tomad-se estes peixes no
mar lato a linha com enzolo, o
comprimto sera de seis ou sete
palmos o corpo he redondo, pre-
to p’las costas e branco p’ela
barriga.

1587 G. S. Souza Noticias do Bra-

sil (ed. Piraja da Silva, Il. cxxx.
199): Beijupira € o mais estimado
peixe do Brasil, tamanho e da
feicdo do solho, e pardo na cor:
tem cabega grande e gorda co-
mo toucinho, cujas escamas sao
grandes: quando este peixe é
grande é — o muito, e tem sabo-
rosissimos sabor: [...].

c1594 [F. SOARES] Coisas Nota-

veis do Brasil (ms. C) 2133-
2134: Beijuy pira sdo os solhos
olho de boi sad os atuus, [...]

c1596 S. Travagos Declaragao do

Brasil fl. 39v.: Ha huns peixes
grandes como solhos, a que os
negros chamad beijupira que
quer dizer pad e peixe, porque
tudo he; [...].
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